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7. Heinrich Kiliani: Ueber arabisches Gummi.

(Eingegangen am 5. Januar; verlesen in der Sitzung von Hrn. Baumann)

In einer friiheren Mittheilung !) -habe ich gezeigt, dass beim Kochen
von arabischem Gummi mit verdiinnter Schwefelsidure ein krystallisir-
barer Zucker entsteht, welcher sich als identisch mit der aus Milch-
zucker darstellbaren Lactose erwies. Da ich diesen Zucker aus dem
Gummi in ganz dhnlicher Weise gewonnen hatte, wie frither Scheibler
seine »Arabinose«, so zog ich aus den erhaltenen Resultaten den
Schluss, dass auch die Arabinose identisch sei mit Lactose. Die
Richtigkeit dieser Schlussfolgerung bestritt nun Cla&sson?) unter
dem Beifiigen, dass nur jene Gummisorten Arabinose liefern, welche
bei der Oxydation sehr wenig oder gar keine Schleimsiure geben.
Dies veranlasste mich zuniichst eine gréssere Anzahl von Gummisorten,
welche man gewdshnlich schlechtweg als »arabisches Gummi« za be-
zeichnen pflegt, obgleich sie nur zum kleineren Theil aus Arabien
stammen, auf ihr Verhalten bei der Oxydation mit Salpetersdure zu
untersuchen, beziehungsweise die Menge von Schleimsiure zu be-
stimmen, welche sie bei der Oxydation liefern. Von der Firma Gehe
und Co. in Dresden erhielt ich acht von den unten bezeichneten
Sorten 3); eine Sorte bezog ich aus einer hiesigen Droguenhandlung
als reinstes arabisches Gummi: sie scheint mit Gehe’s Sorte »elect. 0«
identisch zu sein; endlich hatte noch Hr. Clagsson die Freundlich-
keit, mir eine Probe des Gummis, welche nach ihm Arabinose in
ziemlich grosser Menge giebt, zu iibersenden.

Als ich kleine Proben der einzelnen Gummisorten mit der mehr-
fachen Menge Salpetersiure vom specifischen Gewichte 1.2 im Probe-
réhrchen iiber der Flamme bis zum Aufhéren des anfangs eintretenden
starken Schiumens erhitzte, lieferte nach dem Erkalten und mehr-
stiindigem Stehen nur ein Theil derselben eine Krystallisation von
Schleimséure, mehrere derselben, darunter anch Claé&sson’s Gummi
gaben keine Ausscheidung. Ich hatte jedoch schon frither die Er-
fahrung gemacht, dass die méglichst vollkommene Ueberfilhrung des
Gammi’s in Zucker nur sehr langsam von Statten geht und dass hier-
zu eine lang andauernde und wiederholte Behandlung mit verdiinnter
Séure néthig ist. So habe ich z. B. aus dem bei der ersten Gewinnung
von Lactose erhaltenen Riickstande, dem »Barytsalze« Scheibler’s,

1) Diese Berichte XIII, 2304.

2) Diese Berichte XIV, 1270.

3) Die #usseren Eigenschaften derselben stimmen sehr gut iiberein mit
der Beschreibung, welche Wiesner (die technisch verwendeten Gummiarten,
Harze und Balsame. Erlangen 1869) von den betreffenden Sorten giebt.



bei noch viermaligem Kochen mit verdiinnter Schwefelsiure jedesmal
wieder Zucker und zwar vorzugsweise Lactose erhalten. Da nun
auch bei der Oxydation mit Salpetersiure der Schleimsdurebildung
wohl unzweifelhaft die Zuckerbildung voran gehen muss, habe ich zur
Bestimmung der Schleimsiure, welche die einzelnen Gummisorten
liefern konnen, folgendes Verfahren eingeschlagen.

Eine Quantitit von circa 50g der betreffenden Sorte wurde von
etwa beigemengten Rindenstiicken u. s. w. befreit und gepulvert. Von
diesem Pulver wurden dann 1.5 — 2 g genau abgewogen und mit der
dreifachen Menge Salpetersiure vom specifischen Gewicht 1.2 in einem
Kélbchen im Wasserbade so erwirmt, dass die Temperatur ganz lang-
sam auf 600 stieg. Bei dieser Temperatur wurden die Proben digerirt,
bis im Kolbchen nur mehr eine von Fliissigkeit noch durchtrinkte
feste Masse verblieb. Die Ausscheidung von Schleimsiure begann bei
einzelnen Sorten sehr spdt; so war bei der Oxydation des australischen
Gummis die Flissigkeit nach achtstindigem Erwéirmen auf 60° noch
vollig klar. Die erhaltene feste Masse wurde dann mit ebensoviel
Salpetersidure wie anfangs versetzt und auf ein gewogenes Filter ge-
bracht. Der Riickstand auf dem Filter warde mit kaltem Wasser aus-
gewaschen, bis im Waschwasser auf Zusatz von essigsaurem Natron
und Chlorcalcium keine Triibung mehr entstand, dann das Filter bei
100° getrocknet und gewogen. Das durch Eindampfen concentrirte
Waschwasser wurde mit dem ersten Filtrat vereinigt und beide einer
zweiten Oxydation genan in derselben Weise unterworfen, wobei in
der Regel noch eine ganz erhebliche Quantitit Schleimsiure erhalten
wurde. Eine in gleicher Weise durchgefiihrte dritte Oxydation ergab
hochstens noch Spuren von Schleimsdure. Die gewogene Siure wurde
jedesmal durch Verbrennen auf einen etwaigen Gehalt an oxalsaurem
Kalk gepriift. Die erhaltenen Resultate sind in niichst folgender Tabelle
Seite 36 zusammengestellt; die Procentzablen beziehen sich auf das
lufttrockene Gummi:

Es ergiebt sich hieraus, dass zwischen den untersuchten Sorten
des eigentlichen arabischen bezw. afrikanischen Gummis sehr wesent-
liche Verschiedenheiten in Bezug auf ihre Fihigkeit, Schleimséiure (und
dem entsprechend auch Lactose) zu liefern, nicht existiren. Dagegen
zeigen ziemlich bedeutende Unterschiede das ostindische und austra-
lische Gummi. Das Drehungsvermogen scheint mit der Menge der
gelieferten Schleimsiure in. einem bestimmten Zusammenhange insofern
zu stehen, als die weniger Schleimsiure liefernden Sorten rechts, die
anderen dagegen links drehen.?)

Die oben beschriebene Methode der Schleimsdurebestimmung
wurde nun auch sehr hiufig angewandt, um festzustellen, ob ein aus

) Vergl. Scheibler, diese Berichte VI, 619.
3*
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Gummi erhaltener Zucker Lactose enthielt und in welchem Mengen-
verhiltnisse. Da reine Lactose aus Milchzucker wie aus Gemmi nach
obigem Verfahren bei einmaliger Oxydation immer zwischen 60 und
70 pCt. Schleimsiure liefert und da die Bestimmung schon mit 0.1 g
Zucker ganz gut durchgefiihrt werden kann, ist diese Methode ein sehr
gutes Mittel, um die Verinderungen, welche die Gummiarten bei der
Einwirkung verdiinnter Schwefelsiiure erleiden, quantitativ zu verfol-
gen. Mit der Ldsung dieser Aufgabe bin ich noch beschiftigt.

Aus Claésson’s Gummi erhielt ich beim Kochen desselben mit
der sechsfachen Menge 5 procentiger Schwefelsiure eine betriichtliche
Quantitit Lactose, welche fiir [e¢]p 81.4 bezw. 79 1° ergab und bei
der Oxydation 68.8 pCt. Schleimsiure lieferte. Aus der alkoholischen
Lisung des rohen Zuckers krystallisirte hier wie bei der Verarbeitung
anderer Gummisorten zuerst hauptsichlich Lactose, wihrend aus den
Mutterlaugen Gemische von letzterer und einer anderen Zuckerart, die
keine Schleimséure liefert und deren Drehungsvermégen grosser ist
als das der Lactose, krystallisirten. Ich habe diesen zweiten Zucker
bis jetzt nicht frei von Lactose erhalten. Sollte derselbe wirklich
Scheibler’s Arabinose sein, so konnte ich mir den merkwiirdigen
Umstand, dass Scheibler nur diesen Zucker, nicht aber Lactose er-
halten hat, nur dadurch erkliren, dass er das Gummi mit verdiinnter
Schwefelssiure blos auf dem Wasserbade erhitzte. Ich habe mit der
Siure gekocht, weil ich bald fand, dass bei der Digestion nur sehr
wenig Zucker entsteht. Es koénnte sein, dass die Arabinose leichter
gebildet und beim Kochen mit verdiéinnter Siure leichter zersetzt wird
als die Lactose, dass man also durch Digestion des Gummis mit ver-
diinnter S#ure in der Hauptsache Arabinose, und durch Kochen haupt-
sichlich Lactose erhilt. Bel einem vorlidufigen Versuche habe ich
aber gefunden, dass beim 10stiindigem Erhitzen von 1 Theil Gummi
mit 6 Theile 2procentiger Schwefelsiure im kochenden Wasserbade
sehon eine betrichtliche Quantitit Lactose entsteht. Weitere Versuche
in dieser Richtung sind im Gange.

Minchen, 3. Januar 1582,

8. H. Schwanert: Vorkommen grosser Krystalle von Ammon-
Magnesiumphosphat in einem etwa 100 Jahre alten Harn.

(Eingegangen am 5. Januar; verlesen in der Sitzung vin Hrn, Baumann.)

Durch die Giite des Hrn. Dr. med. Gruwe in Wadersloh in
Westphalen gelangte Hr. Prof. Landois hier in Besitz einer Flasche
Harn, die vor Kurzem in einem Sarge neben einem vollstindig er-
haltenen menschlichen Skelett gefunden worden war. Der Sarg fand





